
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

OBIAD RODZINNY – WIELKANOC OFERTA 2025 
Minimum zamówienia - 15 osób dorosłych 

 

- SALA ZIELONA – MIN. 30 PEŁNOPŁATNYCH UCZESTNIKÓW  

(w przypadku mniejszej ilości osób koszt wynajmu Sali – 500 zł brutto) 
 

- SALA BIAŁA – MIN. 30 PEŁNOPŁATNYCH UCZESTNIKÓW 
(w przypadku mniejszej ilości osób koszt wynajmu Sali – 800 zł brutto) 

 

Do rachunku zostanie doliczony serwis w wysokości 10% 
 

 

PROPOZYCJA NR. I – obiad przewidziany do 3h 
 

 

OBIAD W FORMIE TRADYCYJNEJ / KOSZT ZA OSOBĘ - 178,00 ZŁ BRUTTO 

 

Zupa serwowana 
 

Rosół z domowymi kluskami lanymi, kurczakiem i warzywami 
 

Dania główne podane w półmisach 
 

Polędwica z dorsza z sosem rybnym 
Zrazy wieprzowe w sosie własnym 

Udo z kaczki z sosem żurawinowym, pieczonym jabłkiem w majeranku 
Ziemniaki opiekane z tymiankiem i czosnkiem 
Kopytka domowe 

Karmelizowane buraczki z żurawiną 
Colesław z czerwonej kapusty 

Placuszki z kaszy bulgur z warzywami 
 

 
 

Desery  



 

 

Wielkanocny sernik z lukrem 
Babka piaskowa z pomarańczami 

Mazurek kajmakowy z bakali 
 

Napoje 

Kawa z ekspresów ciśnieniowych, herbaty smakowe 
Woda niegazowana / gazowana 

Soki owocowe 
 

PROPOZYCJA NR. II – obiad przewidziany do 3h 
 

 

OBIAD W FORMIE TRADYCYJNEJ / KOSZT ZA OSOBĘ - 188,00 ZŁ BRUTTO 

 

Zupa serwowana 
 

Tradycyjny żur na zakwasie z grzybami i białą kiełbasą 

 

Dania główne podane w półmisach 
 

Łosoś zapiekany w sosie kaparowym z koprem i zielonym pieprzem 

Zrazy wołowe w sosie własnym 
De volaille z masłem i pietruszką 
Puree ziemniaczane 

Karmelizowane buraczki z żurawiną 
Ziemniaki opiekane z tymiankiem i czosnkiem 

Pieczone warzywa korzeniowe 
Placuszki z kaszy bulgur z warzywami 

 

Desery  

Wielkanocny pieczony sernik z lukrem 

Babka piaskowa z pomarańczami 
Mazurek kajmakowy z bakaliami 
 

Napoje 

Kawa z ekspresów ciśnieniowych, herbaty smakowe 

Woda niegazowana / gazowana 
Soki owocowe 

 
DESER ALTERNATYWNY DO POWYŻSZYCH -  KOSZT DODATKOWY 20 ZŁ BRUTTO OD OSOBY 

 

Zestaw czterech deserów w czterech rożnych smakach i kształtach (monoporcje): 
 

1. Wielkanoc - Mus z białej czekolady/ adwokat / kruche ciastko  
2. Orzechowy Bite - Mus z białej czekolady / solony karmel/ orzechy ziemne/ krucha 

tartaletka 
3. Love Pistacja - Mus z mlecznej czekolady / pistacja/ wytrawna czekolada/ malina  
4. Classic - Klasyczny ptyś/ krem wanilia Bourbon/ czarny bez 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

MENU DLA DZIECI /KOSZT ZA OSOBĘ 130,00 ZŁ BRUTTO 

 

PROPOZYCJE MENU DLA DZIECI 

✓ Rosół z domowym makaronem, warzywami i kawałkami kurczaka 
 

✓ Paluszki z kurczaka z chrupiącymi frytkami i warzywami 
 

Napoje bezalkoholowe 

Woda mineralna 
Soki owocowe 

 

 

PROPOZYCJE PRZEKĄSEK PO OBIEDZIE (OPCJONALNIE) 
Minimum zamówienia - 15 osób 

 

 

PROPOZYCJA NR. I – poczęstunek na ok. 2,5h - KOSZT ZA OSOBĘ - 54,00 ZŁ BRUTTO 

 

Przekąski zimne 
 

Pieczyste - półmisek 

- rolada z boczku z farszem mięsnym  
- pieczeń z indyka faszerowana grzybami i czosnkiem niedźwiedzim  

- pieczeń wieprzowa faszerowana papryką czerwoną i musem truflowym 
 

dodatki: sos żurawinowy z rozmarynem / sos śliwkowy / sos chrzanowy z koperkiem / sos 
tatarski /  marynaty 
 

Wybór pasztetów 
z kaczki / wieprzowy ze śliwką     

smarowidło z białej fasoli z majerankiem i tofu (wegan)            
 

Sandacz z marchewką, groszkiem i koperkiem w galarecie 
Galaretka drobiowa z zielonym groszkiem, marchewką i natka pietruszki 

Jajka smażone w skorupkach z farszami: ( wędzonymi szprotami / pieczarkami i serem) 
 

Tradycyjna sałatka jarzynowa 
Sałatka z łososiem wędzony, buraczkami, serem pleśniowym, piklowana czerwona 

cebula, szpinak, majonez 
 

Pieczywo  własnego wypieku 
Masło 

 

Napoje 
 

Kawa z ekspresów ciśnieniowych, herbaty smakowe 
Woda niegazowana / gazowana 

Soki owocowe 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

ALKOHOLE LICZONE WG. SPOŻYCIA – CENY W KWOTACH BRUTTO 
 
 

NAPOJE ALKOHOLOWE NR.1 – 80 zł/btl. (BRUTTO)*   
 
 

Wino białe: 

Casa Maria Verdejo (D.O. Rueda, Hiszpania), Verdejo 
 

Wino czerwone: 

Casa Maria Tinto (D.O. Rueda, Hiszpania), Tempranillo 

 

 

NAPOJE ALKOHOLOWE NR. 2 – 120 zł/btl. (BRUTTO)*   
 
 

Wino białe 

2023 S. Osvaldo/ Veneto / Włochy / Pinot Grigio,  
 

Wino czerwone 

2022 Cantine Ionis Acanto, Pugilia, Italy / Primitivo 
 
 

Wina musujące – 120 zł/btl. (brutto)*   

Prosecco Montelvini Extra Dry (0,75l)                                            

Vino Spumante 

(D.O.C Italy), Glera,  
 

 

 


